LESEN SIE ALLES UBER DIE POLIN
MULTIDROP-EINLEGER

Polin-Multidrop-Einleger.

Das Sortiment bietet eine enorme Vielseitigkeit und ist in der Lage, viele Produkte
auf einer Maschine zu erstellen, darunter Drahtkekse und Kekse in Standardformen
wie rund, quadratisch und Herzen sowie mal3geschneiderte Formen, die lhren
Anforderungen entsprechen und ein beruhmtes Wahrzeichen, eine Blume oder ein
Tier betreffen konnen. Zu den Produkten, die mit Disen und Auslassen hergestellt
werden konnen, gehoren Cupcakes und Muffins mit und ohne Einschlisse, Choux-
Geback wie Profiteroles und Eclairs, Blechkuchen und Shortbreads, Meringues
entweder einzelne Nester oder Finger, Makronen, Wiener Kekse, Ablagerung von
Glasurwirbeln auf anderen Produkten und Die Maschinen kdnnen nicht nur eine
breite Palette von Produkten produzieren, sie produzieren sie auch schnell und
effizient, mit schnellem Wechsel zwischen Trichtern und Schablonen. Dies an sich
entspricht einem schlankeren Prozess, der Ihnen Zeit sparen und die Produktivitat
steigern kann.

Die Polin Multidrop Depositoren sind preisgunstig und mit niedrigen Betriebskosten
ausgestattet. Unsere drei beliebtesten Modelle und ihre Spezifikationen

Klassischer Trichter mit 35It Kapazitat 26 Ablagerungen pro Minute und 35
Drahtschnittstriche pro Minute 7" Farb-Touchscreen-Bedienfeld mit 1000
Rezeptspeicher Riesige Auswahl an Zubehor erhaltlich. EinschlieRlich
Drahtschnittschablonen, festen und verdrillten Auslassen mit glatten und geriffelten
Dusen. Mehrere Dusen, Folienschablonen und vieles mehr.



