WIESHEU

e

DAS INNOVATIVE BACKOFENSYSTEM VON WIESHEU

DER EUROMAT VON WIESHEU

DER HEISSLUFT-LADENBACKOFEN, DER SELBST IN ZUKUNFT
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DER EUROMAT

DEM PIONIER




EINER MACHT IMMER

DEN ERSTEN SCOHRIT T

Seit 1973 entwickeln und bauen wir Ladenbackéfen. Seitdem haben wir Jahr flr Jahr Pionierarbeit geleistet und

Innovationen eingefuhrt, die heute in keinem Ladenbackofen mehr fehlen durfen. Wir bieten fir jede Anforderung
eine maBgeschneiderte Losung und stellen hochste Anspriiche an die Qualitat, Benutzerfreundlichkeit und
Energieeffizienz unserer Produkte. Ineinandergreifende Innovationen und intelligente Details sorgen daftir,

dass unsere Ladenbackoéfen sogar in Zukunft noch zukunftweisend sein werden.

WIESHEU PRASENTIERT DEN EUROMAT

Der Klassiker von WIESHEU. Modernste Technik in attraktivem Design. Mit zukunftsweisender Backtechnologie
und edlem Design sind Euromat HeiBluft-Ladenbackdfen die perfekte Loésung fur Ihre individuellen Anspriche.
Kombiniert mit Garschrank, Etagenbackofen, Etagenfach und intelligenter Ablufthaube entsteht eine Backstation,
die héchsten Ansprichen gerecht wird und sich harmonisch in das Erscheinungsbild Ihrer Verkaufsraume
integrieren lasst. Nicht jedes Detail allein, sondern die Summe aller Teile machen die heiBeste Entwicklung von
WIESHEU zum Dauerbrenner, beispielsweise die intelligente Steuerung IS 600 fur noch mehr Komfort, Sicherheit

und Wirtschaftlichkeit.



WELLNESS FUR
IHRE BACKWAREN

DER EUROMAT

DER EUROMAT - MADE IN GERMANY BY WIESHEU

DER HEISSLUFT-LADENBACKOFEN FUR
MASSGESCHNEIDERTEN GESCHMACK

DER EUROMAT PRODUZIERT WEIT

MEHR ALS HEISSE LUFT

Durch einen speziell entwickelten Rechts-Linkslauf-
LUfter, variable Umluft, Kaskade oder Rohrbeschwa-
dung und intelligenter Zu- und Abluftsteuerung sorgt
der neue Euromat HeiBluft-Ladenbackofen fur Back-
ergebnisse, die nicht nur Appetit auf mehr machen,

sondern auch MaBstébe setzen.

DER EUROMAT IST EINFACH UND SCHNELL ZU REINIGEN

Der neue Euromat HeiBluft-Ladenbackofen mit seiner im Ladenbackofenbereich
einzigartigen Hygienebackkammer ohne Ecken, Kanten und Fugen ist besonders
leicht zu reinigen: manuell oder vollautomatisch durch unsere leistungsfahigen

Reinigungssysteme.



RECHTS-LINKSLAUF
VENTILATOR

braunt gleichmaBig
und schonend

VARIABLE UMLUFT

lasst sich durch 8 Lufter-
geschwindigkeiten flexibel
an das Backgut anpassen

HYGIENE-
BACKKAMMER

Abgerundete Ecken und
herausnehmbare Innen-und
Seitenteile bieten viel Komfort

INDIREKTE
BELEUCHTUNG

setzt Ihre Backwaren attraktiv
in Szene. Die Halogenlampen
im Turrahmen lassen sich
bequem austauschen

DER EUROMAT SETZT IHRE BACKWAREN IN SZENE
Die Halogen-Beleuchtung im TUrrahmen ruckt Ihre Backwaren in

das rechte Licht. Im Bedarfsfall lassen sich die Halogenlampen

einfach und schnell austauschen.

DER EUROMAT IST FLEXIBEL KOMBINIERBAR
Als vario Anlage kénnen sie den neuen Euromat HeiBluft-Laden-
packofen ganz nach Ihren Bedurfnissen mit einem zweiten Euro-

mat oder WIESHEU Ebo Etagenbackofen kombinieren.

AUTOMATISCHES
AUFTAUVERFAHREN
Vorgegarte Teiglinge kénnen direkt
in den Ofen gegeben werden

KASKADE

sorgt fur ideale Dampfentwicklung
bei jeder Temperatur durch eine
gréBere Verdampfungsoberflache
(Option)

PROCLEAN SELBST-
REINIGUNGSSYSTEM

reinigt vollautomatisch Ihre
Backkammer (Option)

THERMODYN
BACKOFENTUR

reduziert die Abstrahlhitze, die AuBenttr
bleibt kiihl und der Stromverbrauch
sinkt. Zum Reinigen l&sst sich die
auBere Turverglasung aufklappen

DER EUROMAT IST ENERGIEFFIZIENT

Die Kombination von modernsten Dicht- und Damm-

materialien mit intelligenter Technik machen den Euromat

HeiBluft-Ladenbackofen zu einem der energieeffizientes-

ten HeiBluft-Ladenbackofen auf dem Markt.

DER EUROMAT -

MADE IN GERMANY BY WIESHEU.



EINFACH SAUBER

DER EUROMAT _
EINFACH ZU BEDIENEN

Thermodyn

EFFIZIENT, INTELLIGENT UND LEISTUNGSSTARK

DER NEUE EUROMAT IST DIE ANTWORT
AUF ALLE FRAGEN DES GESCHMACKS

RECHTS-LINKSLAUF-VENTILATOR - Ob suB oder salzig, ob Brot
oder Brotchen, der automatische Rechts-Linkslauf-Ventilator braunt
gleichmaBig und schonend. Das Ergebnis? Rundum appetitliches

Backen, ganz nach dem Geschmack Ihrer Kunden.

VARIABLE UMLUFT - Backen nach Maf3: Die Umluftleistung lhres
Euromat I&sst sich flexibelan das Backgut anpassen — schnelle Luft

fur knusprige Ware, langsame Luft fur leichte Backwaren.

KASKADE - Das Kaskaden-Beschwadungssystem beim Euromat
sorgt bei jeder Temperatur fur die ideale Dampfentwicklung. Die
Kaskaden bieten dem Wasser eine groéBere Verdampfungsober-
flache.Dadurch ist eine effektive, gleichmaBige Dampfentwicklung

gewahrleistet.

ATV — Steht fUr das automatische Auftauverfahren, welches Ihre Ab-
laufe vereinfacht: Sie kénnen die vorgegarten Teiglinge direkt in den
Ofen geben. Auftauen, Garen und Backen erfolgen automatisch —

ein weiterer Garschrank ist nicht notwendig.

PROCLEAN SELBSTREINIGUNGSSYSTEM - Konzentrieren Sie sich
auf das Wesentliche, zum Beispiel das Backen knuspriger Kostlich-
keiten, das Gesprach mit lhren Kunden oder das Ausdenken neuer
Verkaufsideen. Das vollautomatische Selbstreinigungssystem des
Euromat gibt Innen mehr Zeit dafur: Ein Knopfdruck gentgt, und die
Backkammer wird hygienisch gereinigt — einfach und sicher. Pro-
gramm starten, Reinigungsmittel einwirken lassen, klar- und nach-
spulen, trocknen und fertig. Noch schneller und grtndlicher als von

Hand. Das Resultat: Ein sauberer Backofen und fruher Feierabend!



Rechts-Linkslauf-Ventilator

THERMODYN - Durchdachte Details, die Aufwand und Energie
sparen. Die mehrfach verglaste Backofentlr reduziert die Abstrahl-
hitze, dadurch bleibt die AuBentur kihl und der Stromverbrauch
sinkt. Praktisch: Die &uBere Turverglasung lasst sich zum Reinigen

einfach aufklappen.

BELEUCHTUNG - Die indirekte Beleuchtung setzt Inre Backwaren
attraktiv in Szene und macht Inren Kunden Appetit auf mehr. Die
Halogenlampen im Turrahmen sind einfach zuganglich und lassen

sich daher bequem austauschen.

HYGIENEBACKKAMMER - Durchdacht bis ins Detail: Abgerun-dete
Ecken und herausnehmbare Innen- und Seitenteile bieten

viel Komfort.
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EUROMAT-STEUERUNG IS 600 - Ein Backofen, der mitdenkt:

Die Steuerung IS 600 macht es méglich. Per einfacher Datentber-
tragung lasst sich Ihr Euromat vom PC aus programmieren und Uber-
wachen. Den Backofen vorheizen? Das macht der Euromat dank der
IS 600 von alleine — und Sie ké&nnen langer ausschlafen oder die Zeit
anders nutzen. Auftauen und Backen? Auch hier kdnnen Sie sich auf
die IS 600 verlassen. Und die Bedienung? Dank einfacher Menufuh-
rung und deutlicher Piktogramme versteht sie sich von selbst — auch
fUr ungeschulte Mitarbeiter. Und die Bedienungsanleitung bleibt

meist in der Schublade.



FLEXIBEL EINSETZBAR
FLEXIBEL KOMBINIERBAR

DER EUROMAT

EUROMAT B4, EUROMAT B8, EUROMAT B15

EIN EUROMAT MUSS PERFEKT ZU IHREN
ANSPRUCHEN PASSEN — NICHT UMGEKEHRT

Stellen Sie sich Ihren Euromat ganz nach Ihren

individuellen Winschen zusammen.

DIE EUROMAT VARIO-ANLAGE - Fur noch

mehr appetitanregende Ideen auf gleicher Grund-

flache kénnen Sie einfach zwei Euromat HeiBluft- N _ L z
Ladenbackofen Ubereinander zur Vario-Anlage +— { T ‘1 T ‘ T 1
kombinieren, 1—~— I 0. | f ‘ ] ‘ I |

- ’.l ‘w.
DER EUROMAT GARSCHRANK - Das richtige W—ni NH L - B -
Klima fur schmackhafte Ergebnisse. Der Gar- E—— ZML :
schrank besitzt eine intelligente Classic Steuerung, : n - : i u'”;_’_ 0 ’ i
die durch eine Gar-Automatik stets fir perfekte \ } | Eﬂi. . —1
Klimaverhéltnisse sorgt. 1 &7 ) g ] > ! | I § i { i

DIE EUROMAT ABLUFTHAUBE - Damit sich

lhre Kunden noch wohler fUhlen: Kombinieren Sie

lhren Euromat mit der intelligenten Ablufthaube Sen- [ _1
sor Control. So wird der Dampf perfekt abgesaugt :—l \ i [:j T

und verbreitet sich nicht im Verkaufsraum.

UNTERGESTELLE - Hoch oder hoher? Die 1 (l
Euromat HeiBluft-Ladenbackofen lassen sich mit i id ' ’
verschiedenen Untergestellen kombinieren. A

So kénnen Sie Ihre Backstation optimal auf

e
Bt
S

Ihre Bedurfnisse anpassen. 1 &7 ) 7 s [Th 1 4



EUROMAT B4 / EBO 2-64 EUROMAT B4 / B8 VARIO EUROMAT B8 EUROMAT B15

Garschrank 10 Ablufthaube Garschrank Ablufthaube
Ablufthaube Ablufthaube
AussenmaBe BlechmaB FaSSl{n 95" | Backflache Anschlusswerte Gewicht
Steuerung | Auflagen ) - vermogen ” R ) Beschwadung
BxTxHinmm in mm .. in gm V/Kw/A in kg
Broétchen
EUROMAT » Rohr-, optional Kas-
B4 E2 IS 600 4/5 930 x 910 x 575 600 x 400 | 80/100 0,96/1,2 400/9,2/13 120 kadenbeschwadung
EUROMAT - Rohr-, optional Kas-
B8 E2 IS 600 8/10 930 x 910 x 975 600 x 400 | 160/ 200 1,92/2,4 400/18,4 /26,6 180 kadenbeschwadung
EUROMAT . Rohr-, optional Kas-
B4 E2 Vario IS 600 4/5 +4/5 | 930 x 910 x 1150 600 x 400 | 160 /200 1,92/2,4 2x400/9,2/13 240 kadenbeschwadung
EUROMAT - 1x400/9,2/13 und Rohr-, optional Kas-
B4 / B8 E2 Vario IS 600 4/5+8/10 | 930 x 910 x 1550 600 x 400 | 240/300 | 2,88/3,6 1x400/ 18,4 / 26,6 300 kadenbeschwadung
EUROMAT Rohr-, optional Kas-
B15 IS 600 13/15/18 | 1000 x 815 x 2025 | 600 x 400 | 300/360 | 7,2/8,64 400/20,8/31,1 380 kadenbeschwadung
GARSCHRANK | 15419 10 930x 977 x575 | 600x400 | 200 2,4 230/2,1/9.1 79 :
GS64 M
SARSCHRANKC | 15100 20 930x 977 x875 | 600x400 | 400 48 230/2,1/9,1 96 :
UNTERGESTELL
UG 64 M - 10 930 x 750 x 575 | 600 x 400 200 - - 46 -
UNTERGESTELL
UG 64 L - 20 930 x 750 x 875 600 x 400 400 - - 52 -
ETAGENFACH
ETF 64 S - 3 930 x 850 x 310 600 x 400 60 - - 25 B
ETAGENFACH
ETF 64 M - 4 930 x 850 x 410 600 x 400 80 - - 30 -
ABLUFTHAUBE - - 930 x 1120 x 190 - - - 230/0,16/0,7 45 -

* Stromaufnahme
**Ofen mit ProClean 120 mm hoher



MEHR SERVICE

DER EUROMAT
MEHR PARTNERSCHAFT




SERVICE | SEMINARE
MEHRWERT FUR IHREN EUROMAT. MEHRWERT FUR SIE.

Eine Investition, die sich lohnt: Das ist Inr WIESHEU-Ladenbackofen ohnehin. Doch wir unterstltzen Sie dabei, sein auBer-
gewohnliches Potenzial noch intensiver zu nutzen, durch umfassende Serviceleistungen und durchdachte, praxisorientierte

Seminare, die Sie noch weiter bringen.

SERVICE AUF HOCHSTEM NIVEAU — Nattrlich sind WIESHEU-Ladenbackdfen mit hochmoderner, zuverlassiger und
sicherer Technologie ausgestattet. Doch mit regelmé&Bigem Kundenservice und vorbeugender Instandhaltung sorgen

Sie daflr, dass es lange so bleibt. Denn dadurch erhéhen Sie die Verfugbarkeit des Ladenbackofens und erhalten seine
hohe Produktivitat. Unsere hochqualifizierten Fachleute sind hier die perfekten Ansprechpartner. Und sollte es dennoch

einmal zu einer Storung kommen: Auch dann sind die WIESHEU-Experten weltweit schnell und zuverl&ssig an Ihrer Seite.

EXPERTEN-HOTLINE NONSTOP - Unsere Service-Hotline ist immer fur Sie da, 365 Tage im Jahr! Profitieren Sie
dabei vom direkten Draht zu den Experten: Am Telefon unterstutzen Sie ausgebildete WIESHEU-Servicetechniker aus

Affalterbach, Deutschland — die sich kompetent und in mehreren Sprachen um lhr Anliegen kimmern.

WIESHEU AUTORISIERTE PARTNER & FLACHENDECKENDES AUFSTELL- UND SERVICENETZ - Bei WIESHEU
sind ausschlieBlich autorisierte und praxiserfanrene Techniker im Einsatz. Das bedeutet fur Sie: hohe Sicherheit durch
aktuelles Know-how und hohe Qualitatsstandards. Und dank des flachendeckenden WIESHEU-Netzes ist Ihr nachster

Servicetechniker immer ganz in |hrer Nahe, d. h. rasches Aufstellen der Ofen, schnelle Lésungen, geringe Wartezeiten.

SERVICE NACH MASS - Unsere Angebote sind so individuell wie lhre Anforderungen. So reicht unser Serviceportfolio
vom regelmaBigen Wasserfiltertausch Uber die Ferndiagnose bis hin zum umfassenden Vollwartungsvertrag mit Gewéahr-
leistungsverlangerung. Ganz gleich flr welchen Service Sie sich entscheiden, |hr Ladenbackofen ist bei uns jederzeit in

kompetenten Handen. Sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne, welches Servicepaket perfekt zu lhnen passt.

VERNETZUNG DER LADENBACKOFEN — Wir vernetzen WIESHEU-Ladenbackofen nach Ihren individuellen Bedtirfnissen.
So kénnen Sie jederzeit bequem von einer Zentrale aus auf alle Ladenbackdfen in lhren Filialen zugreifen, sie program-

mieren, steuern und Daten auswerten.

WASSEROPTIMIERUNG DURCH 4-STUFEN-FILTRATION - Eine zuverlassige Wasserqualitat ist fur die Dampf-
erzeugung in Inren WIESHEU-Ladenbackédfen sehr wichtig. Unsere 4-Stufen-Filterkerzen wurden speziell fur diese
Aufgabe entwickelt und sorgen fur eine konstant hohe, partikelfreie Wasserqualitdt mit einem Ergebnis, das sich in

jeder Hinsicht sehen lassen kann:

e keine Verkalkung des Dampferzeugers und der Backkammer,
e keine Ablagerungen auf der Glastlr und somit immer freie Sicht auf das Back- und Gargut,

e Steigerung der VerflUgbarkeit und Langlebigkeit Ihrer WIESHEU-Ladenbackofen.

SEMINARE WELTWEIT — VON PROFIS FUR PROFIS — All unsere Schulungen tragen dazu bei, Sie das ent-
scheidende Quantchen erfolgreicher zu machen — mehr Umsatz, héhere Mitarbeitermotivation, zusatzliche Ideen
fur Ihre Arbeitsablaufe. Unsere Experten verbinden dabei Wissen Uber modernste Backtechnologie mit fundierten
Marktkenntnissen. Dabei wird jedes Seminar prézise auf Ihre Winsche und BedUrfnisse abgestimmt, z. B. durch
Schulungen fur lhre Verkaufer/innen, aber auch ,Train-the-trainer*-Seminare zur Unterstutzung Inrer Filialleiter. Auf

Wunsch in unseren Schulungsrédumen in Affalterbach und Wolfen oder bei Innen vor Ort, ganz gleich, wo Sie sind.
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