
 
 

 

� BAADERNTM 
 
• Weltweit anerkanntes Verfahren 

zum Trennen von Weich- und 
Festanteilen  

• Entsehnen und Restfleisch-
gewinnung von vor-zerkleinertem 
Rotfleisch, Geflügel und Fisch 

• Püree und Saftgewinnung von 
Obst und Gemüse 

• Rückgewinnung von kleinen 
verpackten Produkten 

 
Verschiedene Ausgangsprodukte 
können mit diesem Verfahren 
veredelt werden. 
Ein Quetschband fördert das Produkt 
zur Lochtrommel und preßt die 
weichen Bestandteile durch die 
Bohrungen. Die festen Bestandteile 
verbleiben außerhalb der Trommel. 
Über eine verstellbare Walze kann 
das Verhältnis zwischen Ausbeute 
und Qualität eingestellt werden. Das 
BAADERN garantiert höchste 
Ausbeute und Produktqualität. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

� BAADERING TM 
 
• Worldwide proven method for separating 

soft and solid components 
• Desinewing and meat recovery from 

precutted red meat, poultry and fish 
• Puree and juice production from fruits 

and vegetables 
• Depackaging of small packages 
 
A variety of raw product can be refined 
using this method. 
A squeezing belt feeds the product to a 
perforated drum and presses the soft 
components through the holes of the 
drum. The solid components remain 
outside the drum. The ratio between yield 
and quality can be influenced by means of 
adjusting the pressure roller. 
BAADER guarantees highest yield and a 
superior quality. 
 
 
 

 
 
 

� BAADERINGTM 
 
• Metodo di separazione delle parti dure e 

molli riconosciuto a livello mondiale  
• Stendinatura e recupero della carne dal 

pretaglio di carne rossa, pollame e pesce 
• Produzione di purea e succo da frutta e 

vegetali  
• Recupero prodotto da piccole confezioni    
 
Un’ampia gamma di prodotti semilavorati può 
essere rifinita con questa macchina.  
Un nastro a pressione convoglia il prodotto 
verso un tamburo forato e preme i componenti 
molli attraverso i fori del tamburo. Le parti dure 
o lunghe rimangono all’esterno del tamburo. Il 
rapporto tra la resa e la qualità può variare 
modificando la pressione del rullo.  
BAADER garantisce la massima resa ed una 
qualità superiore.  
 
 
 
 
 

 
 
 

� Die Maschine 
 
• Höchste Leistung auf kleinstem Raum 
• Bedienungsfreundliche Handhabung 
• Leichte, zeitsparende Reinigung 
• Weltweit anerkannter Hygienestandard 
• Verschleiß- und produktschonendes 

Andrucksystem 
• Lange Standzeiten der Verschleißteile 
• Abgenommen für USDA und mit CE 

versehen 
• Ergonomisch konzipiertes Maschinen-

system 
 
Als Option kann die Maschine auf 
Transportrollen geliefert werden 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
� Das Ergebnis 
Die Rohware und die Lochdurchmesser der 
Trommel bestimmen die Qualität des 
Endproduktes. 
 

 
 
 

� The Machine 
 
• Highly efficient with minimal space 

requirements 
• User-friendly 
• Easy and time-saving cleaning 
• Sanitary standards recognised world-

wide 
• A pressure system ensuring gentle 

product processing and reduced 
machine wear 

• Long life of the wearing parts 
• USDA approved and CE labeled 
• Ergonomic machine system 
 
Optional castors for easy moving of 
machine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

� The Result 
The raw product and the hole diameter  
of the drum determine the quality of  
the finished product. 
 

 
 

 

� La Macchina  
• Alta efficienza in minimi spazi   
• Semplice da utilizzare  
• Facile e veloce da pulire  
• Standard sanitari riconosciuti a 

livello mondiale  
• Il sistema di pressione assicura una 

agevole lavorazione del prodotto e 
riduce l’usura della macchina  

• Lunga durata dei pezzi soggetti ad 
usura  

• Conforme alle norme USDA e 
marchiatura CE 

• Sistema ergonomico della macchina  
 
Ruote opzionali per un facile spostamento 
della macchina.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

� Il Risultato  
Il prodotto semilavorato ed il diametro del 
foro determinano la qualità del prodotto 
finito.  

BAADER 601 

Leichte Beschickung 
Easy feeding 
Facile alimentazione  
 

Hohe Ausbeute und Lebensdauer durch stabile Bandlagerung 
High yield and long life thanks to stable belt bearing 
Elevata resa e lunga durata grazie alla stabilità dei cuscinetti del nastro 

Übersichtliche Bedienung, ablesbare 
Druckeinstellung 
Easy adjusting the pressure system 
Facile regolazione del sistema di pressione  

Lochdurchmesser:  1.3;2;3;5;8 mm  
Hole diameter :  1.3;2;3;5;8 mm  
Diametro del foro : 1.3;2;3;5;8 mm 
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Achtung! 
Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und 
Schutzmechanismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestellt.
Bei Betrieb der Maschine sind alle entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die 
Sicherheit der Anlage betreffen, zu nutzen! 
Abbildungen und Zahlenangaben sind annähernd und un
Konstruktionsänderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten.
 
Attention! 
For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly 
not shown in operative condition.  
When operating the machine, all corresponding devices and instructions referring to the safety 
of the machine are to be utilized and/or observed!  
Illustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the 
interest of technical progress. 
 
Attenzione! 
Nella illustrazione dei dettagli tecnici i dispositivi di sicurezza ed i meccanismi di protezione non 
vengono mostrati in condizione operativa.  
Quando si lavora con la macchina, tutti i dispositivi e le istruzioni relative
essere osservati.  
Le illustrazioni e le dimensioni sono approssimative e non vincolanti. Esse possono variare in 
conseguenza del miglioramento tecnico.  
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BAADER 601
 
Technische Daten:
 

• Bedienung:
 

• Kraftbedarf:
 

• Abmessungen:
 

• Gewicht (netto):
 

• Lochdurchmesser: 

 
Technical Data:
 

• Operator
 

• Power:
 

• Dimensions:
 

• Weight (net):
 

• Hole diameter

 
Dati Tecnici: 
 

• Addetti
 

• Potenza: 
 

• Dimensioni: 
 

• Peso (netto): 
 

• Diametro del foro
 
 

Zur Veranschaulichung von technischen Einzelheiten sind Sicherheitseinrichtungen und 
Schutzmechanismen teilweise nicht in betriebsbereitem Zustand dargestellt. 
Bei Betrieb der Maschine sind alle entsprechenden Vorrichtungen und Hinweise, die die 

Abbildungen und Zahlenangaben sind annähernd und unverbindlich. 
Konstruktionsänderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, jederzeit vorbehalten. 

For the illustration of technical details the safety devices and protection mechanisms are partly 

When operating the machine, all corresponding devices and instructions referring to the safety 

Illustrations and dimensions are approximate and not binding. Subject to design changes in the 

Nella illustrazione dei dettagli tecnici i dispositivi di sicurezza ed i meccanismi di protezione non 

Quando si lavora con la macchina, tutti i dispositivi e le istruzioni relative alla sicurezza devono 

Le illustrazioni e le dimensioni sono approssimative e non vincolanti. Esse possono variare in 
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BAADER 601 
Technische Daten: 

Bedienung:  1 Person 

Kraftbedarf:  3 kW 

Abmessungen: in mm in Zeichnung 

Gewicht (netto): 420 kg 

Lochdurchmesser:  1.3;2;3;5;8 mm 

Technical Data: 
Operator :  1 person 

Power:   3 kW 

Dimensions:    (see sketch) in mm  

Weight (net):  420 kg 

Hole diameter :  1.3;2;3;5;8 mm  

Dati Tecnici:  
Addetti :   1 persona 

Potenza:    3 kW 

Dimensioni:   (vedi schema) in mm 

Peso (netto):   420 kg 

Diametro del foro: 1.3;2;3;5;8 mm 

 

� BAADERN 

� BAADERING

� BAADERING TM
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BAADER 601 
Die Handliche

The handy machine
La macchina maneggevole

BAADERN TM – die schonende Produktveredelung

BAADERING TM – the gentle method of product refinement

TM – il metodo gentile per la raffinatura dei prodotti
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BAADER 601 
 

Die Handliche 
The handy machine 

La macchina maneggevole 

die schonende Produktveredelung 

the gentle method of product refinement 

il metodo gentile per la raffinatura dei prodotti 

Food Processing Machinery  




