RLIHL =

Echte Originale.

Original GR 50

Robust im hartesten Dauereinsatz

Ob Fleisch, Fisch, GemUse oder Butter, mit der Original GR 50 lassen sich nahezu alle
an- oder tiefgefrorenen Lebensmittel schnell und zuverldssig zerkleinern.

Vier starke Vertikalmesser

45 mal pro Minute schneidet der Messerbalken 35 mm dicke
Platten ab. Vier Vertikalmesser unterteilen die Platten in
65 mm breite Stiicke. Stabile
Klingen durchtrennen mihelos
die gefrorenen Blécke. Je
nach Wassergehalt kénnen
Schneidgiiter bei Tempera-
turen von -40°C bis +80°C
zerkleinert werden.

Mechanisch angetr

Der Messerbalken steht re
rutschenden Schneidbloc|
besonders prdzise und jed
genau. Die Kraftibertrag
mechanisches Getriebe
auf Jahre hinaus zuverl
richtet.

Sicher gefihrte

Eine Kistenbefullung
baren Arbeitstisch ge
Block so aber nicht sic!
dreht ein Umwerfer de|
die glatte Bodenseite um
mit einem Handgriff auf
bis 250 mm eingestellt w
Schneidgut sicher und prdz

Einfach und bequem beschickt Alles sicher

Die Beschickung erfolgt auf einer angenehmen im normwagen,
Hohe von 1.050 mm. Ab da erleichtert ein
Umuwerfer den Transport in die Original GR 50.
Dort Ubernimmt eine automatische Hebeeinrich-
tung. Sie bringt den Schneidblock auf die ideale
Fallhéhe Fur ein sicheres Rutschen ans Messer.

In der Normwagengarage findet fast
jede Art von Normwagen einen
sicheren Platz. Der Wagen wird
an allen vier Seiten begrenzt
und damit sicher gegen

das Wegrollen gesichert.

Diese exakte Normwagen-
position garantiert, dass

Sicher, ergonomisch und leicht kein Schneldgut neben den
gereinigt Normwagen fallt und der
Staatlich zertifiziert und nach Anforderungen D:;Q;;JSJ?SP gleichmaBig

der europdischen Sicherheitsnormen konzipiert,
bietet die Original GR 50 eine gréBtmdgliche
Sicherheit. Die intuitive Maschinenbedienung
entlastet den Bediener von schwerer kérperlicher
Arbeit. Das tdgliche Reinigen wird zum Kinderspiel.




Original GR 50 im Uberblick

Touch PC-Steuerung

guwellenmesser

Klappbarer Arbeitstisch
Schragbalken

Schrdgschacht

Seitenvorverdichtung
Schneidgutstabilisatoren
Werkzeugmagazin

Drucksensible Vorverdichtung
Rollengelagerte Multiplexgatter
Stufenlose Vorschubverstellung 1-32

Mechanisches Drucksystem

Ausstattung

Hebelift fur Eurokisten

Automatische Hebehilfe

EinzelfuB-Fahrwerk
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Normwagen-Garage

Zubehor

Normwagen
(200 1), blau

Gefrorene Fleischblécke werden spielend
leicht in handliche Teilsticke von 35 x 65 mm
GroBe abgeschnitten. Diese sind ideal, um als
KGhlsticke beim Kuttern oder Wolfen die
Temperatur zu regeln.

TiefgekUhlter Fisch kann zur Weiterverarbei-
tung zerkleinert werden. Die von der Original
GR 50 geschnittenen Sticke sind gleichm@Big
groB und damit perfekt in einen weiteren
Veredelungsprozess dosierbar.

Ob Kdse- oder Butterbldcke, hier kénnen
groBe Bldcke in gleichm@Big kleine Sticke
zerlegt werden. So wird Butter oder Kdse
in die weiteren Prozesse dosierbar und in
einem moglichen Erhitzungsprozess
schneller flUssig.

Blocke von eingefrorenen Frichten kdnnen
fUr die Marmeladenproduktion vorbereitet
werden. Kleinstickig kann der thermische
Prozess erheblich beschleunigt werden. Es
kann eine gleichmdBige Erhitzung und eine
gleichmdBige Qualitdt im Mischprozess er-
reicht werden.

Technische Daten

Maschinenhéhe
Maschinenldnge
Maschinenbreite
Maschinengewicht
Anschlusswert
Arbeitsleistung
Schacht-/Durchlaufhéhe
Schacht-/Durchlaufbreite
Arbeitshohe
Messerhibe

Normwagen

1.626-1.838mm
2.035-3.059 mm
838-1.559 mm
30 kg

400V, 6,9kW, 16 A
3.000 kg/h

250 mm

440 mm

1.050 mm

45 p/min
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Tiefgekihlte GemuUseblécke werden hier fir die
Weiterproduktion in kleinere Einheiten zerlegt.
Diese kleineren Einheiten werden im anschlieBen-
den Koch- und Wirzprozess gleichmdBig verteilt
und gleichmd@Big erwdrmt. Damit herrscht Uberall
im Gemuse die gleiche Zartheit.
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