- sesotec

LIQUISCAN VF+
Metall-Separator fiir
Fiilleranwendungen

i Detektiert und separiert metallische Verun-
reinigungen aus gepumpten Produkten
—fliissig oder pastos

I Geschlossenes, robustes Edelstahl-Design

I Sehr einfache und hygienische Reinigung durch
funktionales Design und hohe Schutzart

7 Einfacher Anbau an Vakuum-Fiiller und Pumpen
% Kiirzestmagliche Einbaulédnge

7 Einfachste Bedienung durch Produkt-Lern-
automatik und modernste Mikroelektronik

Der Rohrleitungs-Metall-Separator LIQUISCAN VF+ ist fiir die Kontrolle
von Wurstbrat, Schmelzkasesorten, Feinkostsalate, Brotaufstriche und
dhnlich pastdsen Massen konzipiert.

Bei Metalldetektion wird der Fiillprozess entweder gestoppt oder die
verunreinigte Masse automatisch mittels eines Separier-Systems in
einen Behdlter ausgeschleust. Verschiedene Gewindeadapter erlauben
eine Anbindung an gangige Vakuum-Fiiller.
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Der Metall-Separator LIQUISCAN VF+ ist mit der Control Unit
GENIUS+ (siehe Prospekt "Control Units") ausgertistet. Hoch-
moderne Mikroprozessortechnik erméglicht eine konsequente
digitale Signalverarbeitung bei optimaler Stérsicherheit gemaf
den strengen EU-Richtlinien.

Sie ist in besonderem Mal3e fiir automatische Prozessabléaufe
und die Anforderungen von Qualitatskontroll-Systemen konzipiert.

Geliefert wird der Metall-Separator LIQUISCAN VF+ optional auf
einem fahrbaren, héhenverstellbaren Standful. Der niedrige

und ausgewogene Schwerpunkt verleiht insbesondere beim
Verschieben eine hohe Standfestigkeit.

Verschiedene Separiersysteme, optimal abgestimmt auf die
Produkteigenschaften, garantieren eine sichere Ausschleusung
der metallischen Verunreinigungen.

Das Kolbenventil ist sehr gut fiir pastdse Produkte geeignet (z. B.
Wurstbrat, Hackfleisch, koextrudierte Wurst-/Kaseprodukte).
Das Kugelventil eignet sich besonders fir fliissige Produkte und
Fullungen in denen grobe Stiicke enthalten sind (z. B. Schinken-
wurst).

e Hackfleisch-/Wurstherstellung: Einbau zwischen Vakuum-
Fller und Clippern oder Abdreheinheiten

e Schmelz-/Streichk&se- oder Butterabpackung: Einbau
zwischen Vakuum-Fiiller und Verpackungsmaschine

e Feinkost- und Rohkostsalate vor der Abfiillung in Eimer/
Schalen/Becher

e SiRspeisen, Fruchtzubereitungen, Brotaufstriche, Chutneys
oder BBQ- und Gewtirzsaucen vor der Abfiillstation

Separier-System: Kolbenventil

LIQUISCAN VF+ mit GewindeanschliBe RD 80x1/4" female/male
fiir Vakuumfiiller z. B. Vemag HP-Serie, Frey E 80,
Risco RS 4000 usw.

Separier-System: Kugelventil

Wenn Sie detaillierte Informationen benétigen, fordern Sie unser Technisches Datenblatt an oder nutzen Sie die Erfahrung der

Sesotec Verkaufsherater —am Telefon bzw. auch vor Ort.



