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PVS NDS-
SYSTEM

NATURDARM-
SCHWEISSGERATE

Prazision und Hygiene

MACHINES
MADE IN GERMANY

fur die moderne Wurstproduktion

Naturdarm-Schweifigerdte werden eingesetzt:
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- FUr den zuverlassigen Verschluss von Naturdarmen in = "’

der handwerklichen und industriellen Wurstproduktion I r

+ Zur Reduzierung von Darmverlusten und Ausschuss

+ Durch das Trennen wahrend der Abdrehung erhalten Sie Mi‘,i b
immer eine Wurst mehr pro Spief}




TECHNISCHEDATEN

Flexibel im
Einsatz:

lhre Vorteile
auf einen Blick:

PVS
NDS

Die Naturdarm-Schweifitechnik ermdglicht das sichere und
materialschonende Verschliefien von Schweinedarm und
Schafsaitling verschiedenster Kaliber. Durch den prazisen
Schweiliprozess entstehen stabile, belastbare Verschliisse, die
mit der Geschwindigkeit moderner Aufhangelinien mithalten.

Das Schweilisystem arbeitet hygienisch, reproduzierbar und
ohne den Einsatz zusatzticher Hilfsstoffe. Die Bedienung ist
intuitiv und erlaubt kurze Ristzeiten sowie eine schnelle An-
passung an unterschiedliche Darmkaliber.

Dank der kompakten Bauweise lassen sich die Gerate prob-
lemlos in bestehende Produktionslinien integrieren. Der kom-
plett verschweilite Maschinenkdrper sowie glatte Oberflachen
sorgen fiir eine einfache Reinigung und maximale Hygienesi-
cherheit.

Sichere Verschliisse bei Naturdarmen
Gleichbleibende Produktqualitdt

Hohe Prozesssicherheit

Einfache Bedienung

Wartungsfreiheit

Robuste, langlebige Konstruktion
Optimal fiir Handwerk und Industrie

Technische Merkmale (modellabhéngig):

Schweifiverfahren: Thermisch

Geeignete Katiber: 17 - 36

Bedienung: Manuell oder halbautomatisch
Reinigung: Werkzeuglos

Bauweise: Kompakt und hygienegerecht



