i
SPIRAL MIXER SP80 / SP120 / SP160 F—-

30 Minute Timer

Pétrissage optimisé

SP80 SP120 SP160
Transmission par courroie -2 Vitesses
[&
Spiral Monobloc )‘—~ Construction renforcée
s A
__
-
Specification :
- Voltage Puissance Capacitée Poids Farine max. Dimensions DxWxH

——t V) (Kw) (L (Kg) (kg/times) (mm)

CE c(([b)“ RoHs @ Idéal pour les boulangeries, patisseries et pizzerias. FM80 380 2.6/5.2 134 512 50 1210 X 720 X 1430
FM120 380 3.7/7.5 194 670 75 1240 X 780 X 1500
FM160 380 5.5/10 270 925 100

1425X946 X 1715
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