
SPIRAL MIXER SP80 / SP120 / SP160

30 Minute Timer Pétrissage optimisé

2 VitessesTransmission par courroie

Construction renforcéeSpiral Monobloc

SP80 SP120 SP160

Specification :
Puissance Capacitée Poids Farine max.

Idéal pour les boulangeries, pâtisseries et pizzerias.
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