série

FRV morelloforni.com

Forno rotante
elettrico ventilato

Four rotatif
électrique
ventilé

Les FRV sont des fours électriques a convection rotative

Systéme de chauffage indépendant a double température pour le ddome et la sole
Gestion thermostatique avec contrdle séparé de la force convective

Contrdle du pourcentage de puissance électrique des résistances chauffantes
Gestion automatique du four, ne nécessitant pas d'intervention constante de
l'utilisateur

Déme et socle réfractaires

Isolation thermique trés efficace pour minimiser les pertes de chaleur

Vitesse et sens de rotation du plateau variable, avec réglage manuel et contrble
automatique

v Jusqu'a trois programmes de cuisson peuvent étre configurés pour faciliter et
automatiser les taches de l'opérateur
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v’ Le systéme rotatif assure la cuisson:
uniformité et cuisson plus courte
augmentant la productivité

v" Lumiére interne
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FRV 125 CM-V Oro

certificazion
certification

costruiti e omologati
secondo le norme

fabriqué et certifié selon
les normes

e | / ‘
Mod./Ref. Produzione oraria
FRV100 ) 90 pizze/h
FRV125 [ [ [ iz [ 160 pizze/h
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serie

FRV

Forno rotante
elettrico ventilato

Four rotatif
électrique ventilé

FORNO ROTANTE/
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FRV100| 120 140
FRVI25 [ 162 | 180 | 93 | 32 | 115 | so | 80 | 122 | 65 | 90 | 110 | 1550

FOUR ROTATIF
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FRV100| 120 | 140
FRVI25 [ 162 | 180 | 98 | 32 | 135 | 80 | 80 | 122 | 65 | 90 | 110 | 1850
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FRV‘IDO| 120 140
FRV125 [ 162 | 180 | 98 | 32 | 135 | 80 | 80 | 122 | 65 | 90 | 110 | 1900

alcune nostre finiture
quelques finitions

FRV 100 CM Crystal Rosso FRV 125 CM Blu notte FRV 125 CB Bianco





